
LES TARTARES

Tartare de bœuf Epis Taff’                                                                                   
//  34.- (180gr) //  42.- (250gr)

Tartare de féra du lac fumée à froid 
selon arrivage  //  38.- (180gr)

Les tartares sont servis avec du pain toasté.                                                      
Garniture à choix: frites gourmandes ou 
légumes du moment

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. 

METS

DESSERTS fait maison ! 

Mousse au Toblerone  //  8.-

Cheesecake sans cuisson //  12.-
Fraises-rhubarbe

Crème brûlée //  9.-                                           
à la pistache

Café Gourmand //  14.-
avec trio de mignardises sucrées 

Glaces artisanales  //  5,50 pot
sorbets: citron vert-passion, fraise-basilic
glaces: chocolat, cappuccino, rhum-raisin

LES ENTRÉES 

Salade verte & crudités  // 8.-  

Burrata & ail des ours  // 16.-  
servi avec tomates confites et pesto à l’ail des ours

Asperges vertes suisses, sauce crémeuse  // 15.- 
et chorizo crispy 

Tartare de bœuf Epis Taff’ // 15.- (90gr) 
avec pain toasté

Tartare de féra du lac fumée à froid   // 18.- (90gr)
avec pain toasté

LES BURGERS

Psst, tous les burgers sont servis avec frites ou légumes du moment,         
à toi de choisir :-)

Poulet façon Nikkei  //  30.- 
burger d’inspiration Nikkei, cuisine fusion entre le Pérou et le Japon: filet 
de poulet à basses températures, sauce huancaina et salade de choux

Tarta’Clette  //  26.-
tartare de boeuf, fromage à raclette fondu, oignons

Escaburger  //  21.-
saucisse à rôtir de porc, tomate, roquette,sauce estragon 

Veggie Burger  //  21.-
steak maison légumineuses & épices, tomate,roquette, sauce estragon

Les viandes 
Cordon bleu maison  //   42.-   
escalope de porc avec panure sans gluten, jambon, Gruyère & Vacherin / 
frites et légumes du moment 

Entrecôte de chez nous  //  40.- (200gr) //  54.- (300gr)                

entrecôte de bœuf servie sur poêle avec beurre maison /                                   
frites gourmandes ou légumes du moment

Coup de coeur
Côtelettes d’agneau Alpstein à la provençale  //  42.-
pommes-de-terre nouvelles, légumes du moment et jus corsé

LES APÉROS à partager

L’Apéri’Taff’  
Assortiment froid de produits du 
terroir servis avec une baguette à l’ail              
//  18.- pour 2 personnes  //  32.- pour 3 et +

Croquetas de jamón y queso
Croquettes maison sans gluten au jambon 
et au Roquefort & Gruyère, sauce aux herbes     
//  14.- (6pcs)  //  25.- pour (12 pcs)

Tartares et burgers également disponibles 
avec pain sans gluten //  +2.-


