
LES TARTARES

Tartare de bœuf Epis Taff’                                                                                   
//  34.- (180gr) //  42.- (250gr)

Tartare de féra du lac fumée à froid 
selon arrivage  //  38.- (180gr)

Tartare végétal  //  32.- (180gr)                      
tomates, pignons, grenade, parmesan, pesto

Les tartares sont servis avec du pain toasté.                                                      
Garniture à choix: frites gourmandes ou 
légumes du moment

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. 

METS

DESSERTS fait maison ! 

Mousse au Toblerone  //  8.-

Cheesecake sans cuisson //  12.-
garniture aux fraises

Coeur fondant à la pistache //  14.-
chantilly et tuile de chocolat, recette sans 
gluten... un vrai régal ! 15’

Café Gourmand //  14.-
avec trio de mignardises sucrées 

Glaces artisanales  //  5,50 pot
sorbets: citron vert-passion, fraise-basilic
glaces: chocolat, cappuccino, rhum-raisin

LES ENTRÉES 

Salade verte & crudités  // 8.-  

Ajoblanco // 12.-  
soupe glacée andalouse aux amandes et à l’ail

Tartare végétal  // 14.-                                                                                   
tomates fraîches et séchées, pignons, grenade, parmesan, pesto

Tartare de bœuf Epis Taff’ // 15.- (90gr) 
avec pain toasté

Tartare de féra du lac fumée à froid   // 18.- (90gr)
avec pain toasté

LES VIANDES 

Assiette de roastbeef  //  35.-  
cuisson à basses températures / garniture: frites gourmandes ou           
légumes du moment 

Ribs de porc laqué façon ‘Le Bistrot’ //  44.-  
légumes, baked potatoes et marinade aux épices

Entrecôte de chez nous  //  40.- (200gr) //  54.- (300gr)                
entrecôte de bœuf servie sur poêle avec beurre maison / garniture: 
frites gourmandes ou légumes du moment 

LES BURGERS 

Le Tropical Beef  //  34.- 
lamelles de bœuf juste snackées, sauce maison aux saveurs                
d’Amazonie, pico de gallo et oignons confits

Tarta’Clette  //  26.-
tartare de boeuf, fromage à raclette fondu, oignons

Escaburger  //  21.-
saucisse à rôtir de porc, tomate, roquette,sauce estragon 

Veggie Burger  //  21.-
steak maison légumineuses & épices, tomate,roquette, sauce estragon

Coup de coeur 
Ceviche de sandre du Lac //  18.- (90gr) //  35.- (180gr)
coriandre, citron vert, maïs croustillant, oignons rouges

LES APÉROS à partager

L’Apéri’Taff’  
Assortiment froid de produits du 
terroir servis avec une baguette à l’ail              
//  18.- pour 2 personnes  //  32.- pour 3 et +

Croquetas de jamón y queso
Croquettes maison sans gluten au 
jambon et au Roquefort & Gruyère                                         
//  14.- (6pcs)  //  25.- pour (12 pcs)

Tartares et burgers également disponibles avec pain sans gluten  //  +2.-


