
APEROS  zum teilen

Das Apéri’Taff’ 
Feinschmecker Auswahl aus regionalen Pro-
dukten // 18.- für 2 Personen  // 32.- für 3 und +

Gratinierte Tomme Fleurette // 16.-                                
verfeinert mit Trüffel 

Rindstatar Epis Taff’ // 29.- (220gr.)
und getoastestes Brot  für 2 Pers. und mehr

Hummus & Crostini  // 14.- 

Oliven // 8.-

SPEISEN
DIE VORSPEISEN 

Blattsalat & Rohkost  //  8.-  

Wohltuende Suppe aus saisonalem Gemüse // 10.-

Salat mit Ziegenkäse  //  14.-  //  24.-
mit Honig und Thymian überbacken

Schnecken aus dem Mont d’Or //  12.- (6 Stk)  //  22.- (12 Stk.)
mit Petersilienbutter

Markknochen  //  14.-

Rindsfleisch-Tatar Epis Taff’  //  15.- (90gr)                                                   
mit getoastetem Brot

Tatar von kalt geräucherter Seefelchen  // 18.- (90gr)                   
mit getoastetem Brot, je nach Anlieferung

Leckerer Muffin mit Pilzen und Trüffel //  24.-                                                                                                                      
Kleiner & zarter Kartoffelkuchen, serviert mit einer Parmesansauce

DIE BURGER
Psst, alle Burger werden mit Pommes oder saisonalem Gemüse serviert. 

Epis Truffe //  36.- 
Kalbshackfleisch mit Lauchfondue, hausgemachter Traubenmelassesauce 
und frisch geriebener Trüffel

Ici c’est Bienne! //  30.- 
Knuspriges Poulet, Coleslaw, Safransauce, Tomaten, regionaler Hobel- käse 
und Rucola

Tarta’Clette  //  26.-
Rindstatar, geschmolzener Raclettenkäse, Zwiebeln 

Fish n Taff’  //  30.- 
Zanderfilet in glutenfreier Panade, mit Dillsauce und süss-sauren roten 
Zwiebeln.

Veggie Burger  //  21.-
 Hausgemachtes Steak aus Gemüse und Hülsenfrüchten mit Gewürzen, 
Tomaten, Rucola und Estragonsauce  

Auf Anfrage geben Ihnen unsere Mitarbeiter Informationen über Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.

  Tatare und Burgers auch glutenfrei erhältlich  + 2.- 

DAS FLEISCH

Hausgemachtes Cordon bleu   //  39.-   
Schweinschnitzel, Schinken, Tête-de-Moine, 
Gourmet Pommes und saisonales Gemüse

Entrecôte nach Art des Hauses                         
//  40.- (200gr) //  54.- (300gr)                

Entrecôte vom Rind auf der Pfanne serviert mit 
hausgemachter Butter / Gourmet Pommes oder 
saisonales Gemüse 

Coup de coeur
Côte de bœuf für 2 Personen                 
// nach Gewicht 14.- für 100 Gr.   
Chimichurri-Sauce / Gourmet Pommes und sai-
sonales Gemüse 

keine LUST auf Fleisch ?
Trüffelrisotto //  34.- 
mit frischen Steinpilzen

Hausgemachte Kürbisgnocchi  //  26.-
mit Gorgonzolasauce und Haselnüssen

Die Tataren
Rindsfleisch-Tatar Epis Taff’                                                                                   
//  34.- (180gr) //  42.- (250gr)

Tatar von kalt geräucherter Seefelchen je nach Anlieferung                                   
//  38.- (180gr)

Die Tatare werden mit getoastetem Brot serviert.                                                      
Beilage nach Wahl: Gourmet-Pommes oder saisonales Gemüse. 


