Pour quelques plats, des variantes végétariennes, sans gluten

et halal sont disponibles. Veuillez nous informer en cas de besoin.

NOS CLASSIQUES

2 MINI PAINS AU CHOCOLAT

2 MINI CROISSANTS
AU CHOCOLAT

NOS GAUFFRES DE ROSTI

SWISS GOURMET BACON @

Une gaufre de rosti accompagnée de
bacon, fromage frais, salade et un
oceuf poché

Option Halal

® swissS GOURMET
SAUMON

Une gaufre de rosti accompagnée de
saumon fumé, fromage frais, salade et
d‘un ceuf poché

Option végétarienne




NOS BAGELS

GOLDEN CITRUS @

Saumon végétarien a base de carottes,
hummus, salade roquette, accompagné
de perles citronnées et poivrées

@ rRUBY GARDEN

Mousse de betterave, salade roquette,
accompagnée de fromage de cheévre,
noix et d‘une touche de miel

SIGNATURE
SALMON

Saumon fumé, créme fraiche, accompagné
de tranches d’avocat, salade roquette et
d‘un ceuf au plat

CREAMY BACON & EGG

Bacon croustillant, fromage frais, feuilles
d‘épinards et tomates cerises,
recouverts d’oeufs brouillés cremeux

SMOKY
BACON & AVOCADO

Bacon fumé sur un lit de gucacomle,
oignons caramélisés, feuilles d’épinards,
accompasgné d’un oeuf au plat




BRUNCH SIGNATURE

MORNING BLOOM @

Saumon fumé, cottage crémeux,
pommes de terre rissolées, ceuf brouillé
en fleur, tartare de guacamole, tomates
cerises et assortiment de fruits frais

@ MORNING CRUSH

Demi-bagel garni de champignons a la
sauce brune et d’un ceuf poché, bacon,
cottage, tartare de guacamole,
concombres et fruits

DELICES EPICURIENS

Notre plateau, sélection de
charcuteries, assortiment de
fromages, tomates cerises, fruits
frais et pain aux noix.

2 Pers. 3 Pers.

HEALTHY & PROTEIN

Bagel moitié guacamole (tomates
cerises, oignons, feta), moitié fromage
frais, charcuterie de poulet

au miel & ceufs brouillés.

Petit pain complet avec

charcuterie & cottage cheese.
Desserts: galette de riz (yaourt, beurre
de cacahuéte, fraises, chocolat noir,
grenade) + yaourt chia, granola & fruits




- DOUCEURS -

NOS DOUCEURS

THE FRENCH TOAST

French toast doré, garni de pommes
et noix de pécan caramélisées,

accompagné d’une boule de glace a la
vanille

BISCOFF
CROISSANT WAFFLE

Gaufre de croissant croustillante,
garnie de creme au Biscoff, créme
chantilly et fraises

SWEET WAFFLE

Gaufre dorée, garnie de fruits frais,
nappée de miel et saupoudrée de
noix de coco
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MINI PANCAKES

Mini pancakes moelleux, garnis de fruits
frais et de creme d’Ovomaltine,
saupoudrés de noix de coco

BRAZILIAN TOUCH

Acai bowl, avec lait condensé, de lait de
coco et fruits rouges garni de fraises,
banane, grenade, granola croustillant,
touche de Nutella et poudre de coco




- BOISSONS -

JUS DE FRUITS BOISSONS CHAUDS

Jus de Pomme Artisanal 30cl / 450 Espresso 4.00

Ananas, Michel 30cl / 400 Espresso Macchiato 4.00

Orange, Michel 30cl / 400 Café 4.00

Tomate, Granini 30cl / 5.00 Latte Macchiato 480
Cappuccino 4.80
Renversé 480
Double Espresso 7.00
Matcha Latte 6.50
Dirty Matcha 8.50
Chai Latte 5.50
Tumeric Latte 5.50
Pistacchio Macchiato 6.50
The 4.50

ICED COCKTAILS

Sweet Dirty Matcha 9.50 Bloody Mary 15.00

Strawberry Matcha Latte 7.50 vodka, jus de tomate, épices

Cinnamon Matcha Latte 7.50

Vanilla Matcha Latte 7.50 Garibaldi 12.00

Pure Matcha Latte 7.00 Campari, jus d'orange

Tumeric Sweet 6.00

Chai 6.00 Espresso Martini 15.00

Café Shakerato 6.00 vodka, kahlua, café

Iced Coffee 6.50
Bellini 12.00
jus de peche, prosecco

VINS

Prosecco 10cl / 7.00 Rosé Oeil-de-Perdrix 10cl / 6.00
St. Sébaste

Blanc, Gewiirztraminer 10cl / 7.00 10cl / 7.00

Hammerli, Ins
Vin Orange, Schott 10cl / 12.00

Rouge, La Passion 10¢| / 11.00

Hommerli, Ins *Plus de choix dans la carte des vins complete

SOFTDRINKS

Thé Glacé Maison
Eau Plat

Eau Gazeuse
Gazosa Citron
Gazosa Mandarine
Vivi Kola

Vivi Kola Zero
Apfelschorle Vivi

Veuillez informer notre personnel de toute allergie ou intolérance.

30cl / 450 - 50cl / 7.00
50cl / 2,00 - 11 / 400
50cl / 400 - 11/ 7.00

35¢l / 5.00
35¢l / 5.00
33cl / 450
33cl / 450
33cl / 5.00

Provenance des produits de boulangerie : France

Bacon, suisse - jambon cru, suisse - boeuf, pologne - saumon, norvege

Origine des viandes :



