
LES ENTRÉES 

Salade verte & crudités  //  8.-  

Velouté aux asperges // 13.-

Salade de chèvre chaud  //  14.-  //  24.-
gratiné avec du miel et du thym 

Escargots du Mont d’Or //  12.- (6 pcs)  //  22.- (12 pcs)
avec beurre persillé

Œuf pané sur un nid croustillant //  20.- 
poireaux, Parmesan et guanciale

Tartare de bœuf Epis Taff’  //  15.- (90gr) 
avec pain toasté

Tartare de féra du lac fumée à froid   //  18.- (90gr)
avec pain toasté, selon arrivage

Pas ENVIE de viande ?
Paccheri et sandre du Lac //  32.- 
tomates jaunes et basilic (env. 15 minutes)
*possible aussi avec pâtes sans gluten +2.-

Ravioli maison ‘cacio e pepe’ //  28.-
crème de pecorino, poivre noir et rose

LES BURGERS 

Psst, tous les burgers sont servis avec frites ou légumes du moment

Le Swiss Fjord //  36.- 
pavé de saumon des Grisons, oignons frits, sauce fraîche à la ciboulette et 
courgettes marinées

Ici c’est Bienne! //  30.- 
poulet croustillant avec panure sans gluten, coleslaw asiatique, mayo au 
miso, sriracha... une explosion de saveurs !

Tarta’Clette  //  26.-
tartare de boeuf, fromage à raclette fondu, oignons 

Veggie Burger  //  21.-
steak maison légumineuses & épices, tomate, roquette, sauce estragon

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. 

METS

Les Tartares
Tartare de bœuf Epis Taff’                                                                                    
//  36.- (180gr)  //  42.- (250gr)

Tartare de féra du lac fumée à froid       
//  38.- (180gr) selon arrivage

Les tartares sont servis avec du pain toasté.                                                      
Garniture à choix: frites gourmandes ou légumes

LES VIANDES

Cordon bleu maison   //  42.-   
escalope de porc, jambon, Tête-de-Moine 
frites gourmandes et légumes du moment

Entrecôte de chez nous                           
//  42.- (200gr) //  54.- (300gr)                

entrecôte de bœuf servie sur poêle avec 
beurre maison / frites gourmandes ou           
légumes du moment

Coup de coeur
Côte de bœuf pour 2 personnes                                                     
au poids // 14.- les 100gr.                                               
sauce chimichurri / frites gourmandes et 
légumes du moment

// Tartares et burgers dispos sans gluten:  + 2.-

Nous prêtons une grande attention au gluten dans notre cuisine + 
nos pains sans gluten sont faits maison :-)

LES APÉROS à partager

L’Apéri’Taff’ 
assortiment gourmand de produits du terroir
// 18.- pour 2 personnes // 32.- pour 3 et +

Tripes frites  // 12.-                                 

Tartare de boeuf Epis Taff’ // 29.- (220gr.)                  
et pain toasté // pour 2 personnes et +

Hummus maison & crostini  // 14.-

Olives // 8.-


