
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. 

METS

DESSERTS fait maison ! 

Mousse au Toblerone  //  8.-

Île flottante  //  10.-
blancs en neige pochés, crème anglaise et 
caramel beurre salé

Café Gourmand  //  14.-
avec trio de mignardises sucrées 

Glaces artisanales  //  4.- boule              
sorbets: chocolat, fraise-basilic, citron-passion   
glaces: caramel salé, pistaches-amandes, 
cappuccino

LES ENTRÉES 

Salade verte  //  8.-  

Salade verte & crudités  //  10.-  

Os à moëlle  //  14.- 
avec un beurre aux échalottes et aux herbes 

Tartare de bœuf Epis Taff’  //  16.- (90gr) 
avec pain toasté

Tartare de féra du lac fumée à froid  //  18.- (90gr)
avec pain toasté, selon arrivage

LES VIANDES

Cordon bleu maison  //  42.-   
escalope de porc, jambon, Gruyère & Vacherin / frites gourmandes et 
légumes de saison

Entrecôte de chez nous  //  42.- (200gr)  //  54.- (300gr)          
entrecôte de bœuf servie sur poêle avec beurre maison /                     
frites gourmandes ou légumes du moment

(beurre maison supplémentaire +2.-)

Poitrine de porc ‘croustifondante’  //  40.-   
marinée 24h dans une sauce gourmande aux saveurs asiatiques puis 
cuite à basse température / purée de patate douce au gingembre

Coup de coeur                                                                                         
Côte de bœuf pour 2 pers.   // au poids  // 14.- les 100gr.      
sauce chimichurri, pommes de terre du chef et légumes du moment

LES BURGERS 

Tarta’Clette  //  28.-
tartare de boeuf, fromage à raclette fondu, oignons / servi avec frites 
ou légumes

Le Pulled Pork du Bistrot  //  28.- 
porc effiloché mariné puis cuit à basse température, aux saveurs de 
sauce soja-vinaigre de riz et sésame, salade coleslaw croquante / servi 
avec frites ou légumes

Portobello Pané  //  26.-
Champignon mariné aux saveurs umami, roquette, pickles d’oignons 
rouges, mayo au séré et tomme vaudoise fondante / servi avec frites 
ou légumes

Les Tartares
Tartare de bœuf Epis Taff’                                                                                   
36.- (180gr) // 42.- (250gr) // 54.- (400gr) 

Tartare de féra du lac fumée à froid 
selon arrivage  // 38.- (180gr)

Les tartares sont servis avec du pain toasté.                                                      
Garniture à choix: frites gourmandes ou 
légumes du moment.

Pas ENVIE de viande ?
Ravioles maison sans gluten  //  29.- 
garniture végétarienne du moment

LES APÉROS à partager

L’Apéri’Taff’
Assortiment froid de produits du 
terroir servis avec une baguette à l’ail              
//  18.- pour 2 personnes  //  32.- pour 3 et +

Poulet fondant & cébette 
pilons marinés avec une sauce au miso             
//  18.- pour 3 pièces  

// Tartares et burgers dispos sans gluten:  + 2.- 


