Bienne, le 13 avril 2026

LEPIS TAFF

BIENNE |

MENUVORSCHLAG FUR GRUPPEN AB 10 PERSONEN - 2026

Liebe Gaste,

Um den Service im Restaurant und in der Kiiche bei Ihrem Besuch zu erleichtern und zu vereinfachen, bitten wir Sie,
Ihre Gerichte im Voraus auszuwahlen. Nichts ist obligatorisch und alles ist selbstverstandlich nach Ihren Winschen
anpassbar — im Rahmen unserer Moglichkeiten! Wir freuen uns, Sie im Bistrot de L'Epis Taff’ begriiRen zu durfen.

Kontaktperson :

Email und Telefonnummer :

Firma:

Event / Gelegenheit :

DATUM:

ZEIT:

Ort:

Anzahl Erwachsene:

Anzahl Kinder (- 12 Jahre alt) :

Allergien, Bemerkungen :

Wunsch fur die Rechnung:

www.epis-taff.ch
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@ APERITIF-AUSWAHL 1 - Aperitaff’ & Welcome Drink Fr. 18.- / Person

= Frisch gemachtes Popcorn

= Apéri‘taff, feine Platte mit regionalen Spezialitaten zum Teilen

= Hausgemachtes Hummus & Crostini

= Welcome Drink zur Wahl: ein Glas WeilRwein Liegerzer, Domaine Klotzli in Twann, oder ein Glas Prosecco,
oder ein BLZ-Fassbier, oder hausgemachter Eistee

s =
T,

@ APERITIF-AUSWAHL 2 - Einfach & lecker Fr.12.- / Person
= Frisch gemachtes Popcorn

= Marinierte Oliven
= Welcome Drink zur Wahl: ein Glas Weildwein Liegerzer, Domaine Klotzli in Twann, oder ein Glas Prosecco,

oder ein BLZ-Fassbier, oder hausgemachter Eistee

@ APERITIF-AUSWAHL 3 - Zeitlos

= Tatar vom Rind Epis Taff’ mit Toastbrot, zum Teilen Fr.29.-(220¢g)

www.epis-taff.ch
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Vorspeisen zur Auswahl

= Gruner Salat und gemischte Rohkost 17 Fr.8.-
= Kalt gerauchertes Felchen-Tatar vom See mit Toastbrot Fr. 18.- 90gr.
= Paniertes Ei auf einem knusprigen Nest, Lauch, Parmesan und Guanciale ® Fr. 20.-

Hauptgerichte zur Auswahl

» Rindstatar Epis Taff', Metzgerei Junod, mit Toastbrot und feinen Pommes frites Fr.36.- 180gr.
Fr.42.- 250gr.
* Rindsentrecote aus der Region, serviert in der Pfanne mit hausgemachter Butter, feinen Pommes frites
Fr.42.- 200 gr.
Fr.54.- 300 gr.
» Hausgemachte Ravioli ‘Cacio e Pepe’, Pecorino-Créme, schwarzer und rosa Pfeffer 17 Fr. 28.-
= \eganer Risotto Primavera mit saisonalen Gemdusen a® Fr. 26.-

Desserts zur Auswahl

»  Trio hausgemachter stiBer Kdstlichkeiten Fr.10.-
» Hausgemachte Toblerone-Mousse Fr.8.-
= Kugel Eis nach Wahl Fr. 4.-/Kugel

» Hausgemachter Geburtstagskuchen je nach Wiinsch und Saison mit personalisierter Schrift
Zum Abmachen mit unserem Kiichen-Chef > Zwischen Fr. 12.- und Fr. 15.- / Person

Wasser & Kaffee

= Pauschale Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure fiir das gesamte Essen + 1 Kaffee oder Tee  Fr. 10.-

www.epis-taff.ch
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Andere Gerichte, Burger oder maBgeschneiderte Meniis sind auf Anfrage maglich

+ wir servieren lhnen sehr gerne Cocktails, Longdrinks oder Digestifs nach Wunsch :-)

www.epis-taff.ch
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ALLGEMEINE BEDINGUNGEN FUR GRUPPEN & PRIVATISIERUNG

ENDGULTIGE ANZAHL DER GASTE
Bitte teilen Sie uns Ihre Mentuauswahl ca. 1 Woche vor Ihrem Besuch mit.
Die genaue Anzahl der Gaste muss spatestens 2 Tage vor der Veranstaltung per E-Mail an
bienne@epis-taff.ch

@ ALLERGIEN & ERNAHRUNGSWEISEN
Bitte informieren Sie uns im Voraus uber eventuelle Allergien und weisen Sie zusatzlich das Servicepersonal vor Ort
nochmals darauf hin.

@ VERFUGBARKEIT DER PRODUKTE
Wir arbeiten mit frischen und saisonalen Produkten und behalten uns daher das Recht vor, das Mendi je nach
Verfugbarkeit der Produkte anzupassen.

@ FOTOS / VIDEOS

Wahrend der Veranstaltung behalten wir uns das Recht vor, unser Restaurant, die servierten Gerichte sowie unser
Team zu fotografieren und die Fotos/Videos fiir unsere Marketing- und Kommunikationszwecke (Website, Facebook,
Instagram, Offerten) zu verwenden.

@ ZAHLUNG

Alle unsere Preise verstehen sich in CHF (Schweizer Franken), inkl. 8.1 % MwSt.
Die Bezahlung erfolgt am Tag selbst per Karte, bar oder Twint.
Rechnung > auf Anfrage, im Voraus zu vereinbaren.

UNTERSCHRIFT
Ort, Datum : Unterschrift Kunde :

% WIR FREUEN UNS, SIE IN UNSEREM RESTAURANT BEGRUSSEN ZU DURFEN

www.epis-taff.ch
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