Bienne, le 21 mai 2026

LEPIS TAFF

BIENNE |

PROPOSITION DE MENU POUR GROUPES DE PLUS DE 10 PERSONNES

Chere clientéle, pour fluidifier et simplifier le service en salle et en cuisine lors de votre venue, nous vous demandons
de choisir vos menus a I'avance. Rien n'est obligatoire et tout est modulable selon vos souhaits évidemment dans la
limite de nos capacités ! Nous nous réjouissons de vous recevoir au Bistrot de L'Epis Taff".

Personne de contact :

Coordonnées (mail et tél) :

Entreprise:

Evénement / occasion :

Date:

Horaire:

Nb adultes :

Nb enfants (- de 12 ans):

Allergies, remarques :

Souhait pour la facturation :

www.epis-taff.ch
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@ CHOIX D’APERITIF 1 - Aperitaff’ & welcome drink Fr. 18.- / personne

=  Pop-corn minute
= Apéri'taff, planchette gourmande de produits du terroir a partager

=  Hummus maison & ses crostini
= Welcome drink a choix : un verre de vin blanc Liegerzer, Domaine Kl6tzli a Twann, un verre de Prosecco, une

biére pression BLZ ou un thé froid maison

@ CHOIX D'APERITIF 2 - Simple & efficace Fr. 12.- / personne

= Pop-corn minute

= Olives marinées
= Welcome drink a choix : un verre de vin blanc Liegerzer, Domaine Klotzli @ Twann, un verre de Prosecco, une

biére pression BLZ ou un thé froid maison

@ SUPPLEMENT D'APERITIF 3 — La star!
= Tartare de boeuf Epis Taff’ et pain toasté, a partager Fr.29.- (220gr.)

www.epis-taff.ch
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Les entrées a choix

= Salade verte et crudités cuisinées & Fr.8.-
= Tartare de féra du Lac fumée a froid avec pain toasté Fr. 18.- 90gr.
» Mousse onctueuse de légumes de saison parsemé de fromage de chévre 17 Fr. 18.-

Les plats a choix

» Tartare de boeuf Epis Taff', boucherie Junod et pain toasté, frites gourmandes Fr.36.- 180 gr.
Fr. 42.-250gr.

=  Entrecdte de beeuf de chez nous, servie sur poéle avec beurre maison, frites gourmandes ® Fr. 42.- 200 gr.
Fr. 54.- 300 gr.

= Ravioli maison ‘aubergines, tomates, scamorza ® Fr.29.-

= Risotto vegan trés gourmand aux légumes de saison 19 Fr.29.-

Q] Les plats a choix

» Trio de mignardises sucrées maison Fr.10.-

= Mousse au Toblerone maison Fr.8.-

» Boule de glace au choix Fr. 4.-/boule

= Forfait eau gazeuse et plate pour tout le repas et @afé / thé Fr. 10.-

Nous vous servons avec grand plaisir cocktails, long drinks, digestifs selon votre demande.
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CONDITIONS GENERALES POUR GROUPES & PRIVATISATION

@ NOMBRE DEFINITIF DE CONVIVES

Merci de nous communiquer vox chois de menu environ 1 semaine avant votre venue.
Le nombre de convives exact doit &tre annoncé au plus tard 2 jours avant I'événement, par

email a bienne@epis-taff.ch.

@ ALLERGIES & REGIMES ALIMENTAIRES
Merci de nous annoncer a I'avance les éventuelles allergies, mais également de le redire sur le moment au personnel
de service.

@ DISPONIBILITES DES PRODUITS
Nous travaillons avec des produits frais et de saison, aussi nous réservons nous le droit de modifier le menu en
fonction de la disponibilité des produits.

@ PHOTOS / VIDEOS

Pendant I'événement, nous nous réservons le droit de photographier notre restaurant, les mets servis ainsi que notre
équipe et d'utiliser les photos /vidéos pour nos supports marketings et communication (site internet, facebook,
instagram, devis).

@ PAIEMENT

Tous nos prix s'entendent en CHF (francs Suisses), TVA 8.1% comprise.
Le paiement se fait soit par carte, cash ou twint le jour-méme.
Facture > sur demande, a convenir au préalable.

SIGNATURE
Date, Lieu: Signature client :

3‘ AU PLAISIR DE VOUS ACCEUILLIR DANS NOTRE ETABLISSEMENT!
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