
SUMMER NIGHTS

Auf Anfrage geben Ihnen unsere 
Mitarbeiter Informationen über Speisen, 
die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können.

APEROS  zum teilen

Das Apéri’Taff’ 
Feinschmecker Auswahl 
aus regionalen Produkten                                                          
// 18.- klein  // 32.- gross 

Pouletflügel // 15.-
mit leicht-pikanter Barbecue-Sauce

‘Onion rings’ // 10.-
Schmelzende Zwiebeln im Tempurateig

Hummus & Crostini  // 14.- 

Knusprig frittierte Kutteln // 12.-                                

Oliven // 8.-

Rindstatar Epis Taff’ // 29.- 
und getoastestes Brot 

Tarta’Clette  //  26.-
Rindstatar, geschmolzener Ra-
clettenkäse, Zwiebeln & Pommes

Fish’n’Chips //  29.-
Panierte Zanderfilets mit Gour-
met-Pommes frites

Pommes //  6.-

Tatare, Brote und Burgers auch gluten-
frei erhältlich //  + 2.-  

BIERE     30CL  //  50CL

Blonde                //  4,80   //    7,20
BLZ, Lager

Pale Ale              //   5.-    //     7,50
BLZ, West Coast

Panaché             //  4,80   //    7,20

COCKTAILS MAISON

Rom’jito  // 16.-
Gin, fresh Lime, Holunder, Minze, Gurke, 
Soda

Velvet Spritz // 15.-
Suze, Litchi, Vanilla, fresh Lime, Grape-
fruit

Like a Pornstar  // 15.-
Vokda, Vanilla, Passion, fresh Lime und 
Prosecco 

Hugo, Spritz  // 12.-

YUMMY                           
Lust nach Süssem? 

Toblerone-Mousse //  4.-

Tiramisù  //  5.- 

Glaces  //  4.- Kugel
Sorbets: Erdbeer, Ananas, Zitrone
Rahmglace: Vanille, Kaffee, Schokolade, 
Karamelle


