LA CHASSE

APERITIF

Superbe planchette d'automne

20.- pour 2 // 34.- pour 3 et +

LES ENTREES

Créme de courge / 10.-&

et chataignes avec tuile au safran

Terrine de gibier maison / 18.- ®
avec foie gras, mesclun de salade et pickles

Carpaccio de cerf / 16.-

prunes, sbrinz et vin cuit
Feuilleté aux champignons / 17.- ¢

Tartare de chevreuil / 26.-
coupé au couteau, pickles de champignons

Salade verte & crudités / 8- g®

Os a moelle / 14.-

LES CLASSIQUES

Tartare de boeuf Epis Taff’

36.- (180gr) 42.- (250gr) avec pain toasté

Entrecote de boeuf ‘de chez nous' ®
42.- (200gr)
beurre maison

54.- (300gr) servie sur une poéle avec

Burger Tarta'Clette / 26.-
tartare de boeuf, raclette fondue et oignons

21- ¢J

Garniture au choix: frites ou légumes du moment

Veggie Burger

PATES MAISON

Spatzli & truffe / 32.- 2

créme de parmesan, cépes et truffe noire

Pici & ragolt de canard / 30.-
(les pici sont de longs spaguetti épais roulés a la main)

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances.

LES PLATS DE CHASSE

Joues de sanglier fondantes // 42.-
longuement confites a basse température, nappées d'un jus corsé aux
parfums de chasse, garniture traditionnelle et spatzlis maison

Cotelettes de marcassin en crodte / 44.-
la cro(ite est préparée a base de pistaches et marrons !
garniture traditionnelle et spatzlis maison

Jarret de cerf a la biére brune / 38.-
garniture traditionnelle et spatzlis maison

Entrecote de cerf 'de chez nous’' ®
servie sur une poéle avec beurre maison, garniture au choix: frites gour-

mandes ou légumes du moment / 46.- (200gr) // 59.- (300gr)

Le burger ‘Epis Chasse' // 34.-

burger de cerf, raclette, chou mariné, mayo aux myrtilles, frites gourmandes

Le Chasseur bredouille / 30.- &

toute la délicieuse garniture chasse... mais sans la viande !

®

Selle de Chevreuil a la Baden-Baden // 7x.- pp.

sauce chasse savoureuse, garniture traditionnelle et spatzlis maison
PS: Cette spécialité se commande par 2 personnes. Par 2, par 4, par 6...
vous avez compris ! Le chouchou du chef, c'est vous ;-)

LE MENU CHASSE 86.-

Accord mets & vins // + 38.- avec &4 verres de vin

* Le menu peut uniqguement étre commandé pour la table entiére !

Feuilleté automnal
aux champignons frais & sautés

Tartare de chevreuil
pickles de champignons & crudités

Cotelettes de marcassin
sauce chasse savoureuse, garniture traditionnelle et spatzlis maison

Parfait glacé
aux marrons et aux figues




Mousse au Toblerone / 8.-®

Cheesecake sans cuisson / 10.-
au caramel beurre salé, éclats de praliné
maison amandes-noix-noisettes

Tarte Tatin de pommes / 13.-

avec glace vanille

Parfait glacé aux marrons / 14.-®
et garniture aux figues

Café Gourmand / 14.-
avec trio de mignardises sucrées

Glaces artisanales // 4.-boule ®
sorbets: fraise, ananas, citron

glaces: vanille, café, chocolat, caramel,
pistaches

KIDS MENU ;-)

SALADE VERTE et colorée pour étre en forme toute la journée [/ 5.- J®
KIDS MENU : Poulet pané sans gluten, frites, Iégumes // 12.-
TARTARE DE BCEUF pour avoir méme plus de muscles que papa // 15.-
FRITES croustillantes pour se régaler // 5.- J®

PATES natures ou a la sauce tomates // 8.- ¢

MOUSSE au Toblerone... pour grand gourmand /] 4.-

GLACE LOULOU au chocolat // 6.-



