
LES ENTRÉES 

Salade verte & crudités  // 8.-  

Velouté réconfortant aux légumes de saison // 10.-

Salade de chèvre chaud  // 14.-  // 24.-
gratiné avec du miel et du thym 

Escargots du Mont d’Or // 14.- (6 pcs)  // 26.- (12 pcs)
avec beurre persillé

Os à moëlle  // 14.- (env. 15 minutes)

Tartare de bœuf Epis Taff’  // 15.- (90gr) 
avec pain toasté

Ceviche de sandre // 23.- 
légèrement épicé

Jardinière chaude d’hiver  // 24.- 
pommes de terre violettes, pak choï, céleri rave, courge, fenouil et fromage 
de brebis, noisettes rôties

LES BURGERS 

Psst, tous les burgers sont servis avec frites ou légumes du moment

Epis Truffe //  36.- 
burger avec tartare de bœuf assaisonné à la truffe, sabaillon salé, chips de 
pommes de terre et truffe fraîche râpée 

Ici c’est Bienne! // 30.- 
poulet croustillant avec panure sans gluten, coleslaw asiatique, mayo au 
miso, sriracha... une explosion de saveurs !

Tarta’Clette  // 26.-
tartare de bœuf, fromage à raclette fondu, oignons 

Fish n Taff’  // 30.- 
filet de sandre et panure sans gluten, sauce à l’aneth et oignons rouges à 
l’aigre-douce

Veggie Burger  // 21.-
steak maison légumineuses & épices, tomate, salade et sauce estragon

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. 

METS

LES VIANDES

Cordon bleu maison   // 42.-   
escalope de porc, jambon, Tête-de-Moine 
frites gourmandes et légumes du moment

Entrecôte de chez nous                           
// 42.- (200gr) // 54.- (300gr)                

entrecôte de bœuf servie sur poêle avec 
beurre maison / frites gourmandes ou           
légumes du moment

Short Ribs de bœuf // 39.-   
côte plate de bœuf, purée de pommes de 
terre et céleri rave,  pak choï

Coup de coeur
Côte de bœuf pour 2 personnes                                                     
au poids // 14.- les 100gr.   

T-Bone Steak pour 2 personnes                                                     
au poids // 18.- les 100gr.       

sauce chimichurri / frites gourmandes et 
légumes du moment

Le Tartare de bœuf Epis Taf f ’
// 36.- (180gr) // 48.- (250gr) // 62.- (400gr) 

Le tartare est servi avec du pain toasté.           
Garniture à choix: frites gourmandes ou 
légumes du moment // Tartares et burgers dispos sans gluten:  + 2.- 

LES APÉROS à partager

L’Apéri’Taff’ 
assortiment gourmand de produits du terroir
// 20.- pour 2 personnes // 32.- pour 3 et +

‘Onion rings’ // 10.-
Délicieux oignons fondants en tempura

Tartare de boeuf Epis Taff’ // 29.- (220gr.)                  
et pain toasté // pour 2 personnes et +

Hummus maison & crostini  // 14.-

Olives // 8.-

Comfort FOOD
Risotto aux bolets & truffe // 38.-  (env. 15’)

Pasta alla Carbonara // 26.-
oeufs, pecorino romano et guanciale  



  
    KKIIDDSS  MMEENNUU  ;;--))  

  
 
SALADE VERTE et colorée pour être en forme toute la journée   ////   5.-  
 
KIDS MENU : Poulet pané sans gluten, frites, légumes ////   12.-  
 
TARTARE DE BŒUF pour avoir même plus de muscles que papa   ////   15.-  
 
FRITES  croustillantes pour se régaler   ////   5.- 
 
PÂTES natures ou à la sauce tomates   ////   8.- 
 
 
MOUSSE au Toblerone… pour grand gourmand   ////      4.- 
 

 GLACE LOULOU au chocolat   ////      6.- 
 
 
 
 

  
    KKIIDDSS  MMEENNUU  ;;--))  

  
 
Grüner und bunter SALAT, um den ganzen Tag fit zu bleiben!  ////   5.-  
 
KIDS MENU : Panierter Poulet (glutenfrei), Pommes und Gemüse  ////   12.-  
 
RINDSTATAR Um sogar mehr Muskeln als Papa zu haben als Papa  ////   15.-  
 
POMMES so lecker !   ////   5.- 
 
NUDELN Natur oder mit Tomatensauce   ////   8.- 
 
 
TOBLERONE-MOUSSE… für Gourmet-Kinder   ////      4.- 
 

 LOULOU GLACE au chocolat   ////      6.- 
 

DESSERTS fait maison ! 

Mousse au Toblerone  //  8.-

Cheesecake sans cuisson //  10.-
au caramel beurre salé, éclats de praliné     
maison amandes-noix-noisettes

Crème brûlée //  10.-
à la vanille

Coeur fondant à la pistache //  14.-
chantilly et tuile de chocolat, recette sans 
gluten... un vrai régal !

Café Gourmand //  14.-
avec trio de mignardises sucrées 

Glaces artisanales  //  4.- boule
sorbets: fraise, ananas, citron   
glaces: vanille, café, chocolat, caramel, 
pistache


